GMUNDNER

KERAMIK

HANDGEFERTIGT SEIT 1492

Sommertarte

Ein Rezept von Sabrina Winter (sabrinakocht)

im Auftrag fiir Gmundner Keramik

Zutaten:

Furden Teig

o 225gMehl

e 100 g Butter

e 2 EL getrocknete Tomaten
o Krauter

e 1EL Olivenadl

fur die Sauce

fur den Belag

100 ml Olivenadl
1 Melanzani

3 Tomaten

2 Zucchini

1 Paprika

1 Handvoll Oliven

e 2 Paprika 100 g Mozzarella
e 2ELOlivenol Kapern
e 2 Knoblauchzehen Basilikum
e 1TLOregano Rosmarin
e 1EL getrocknete Tomaten Oregano
e 400 g Tomaten ausder Dose
e 1ELTomatenmark
e 1EL Rotweinessig
e Salz Pfeffer
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Zubereitung:
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FUrden Teig die getrockneten Tomaten fein hacken und mit den restlichen
Zutaten zu einem Teig verarbeiten.

Ein eine Folie einwickeln und fir ca. 1Stunde kaltstellen.

FUr die Sauce Paprika entkernen und wurfeln. Den Knoblauch schalen und
fein hacken. Ol in einer Pfanne erhitzen und Paprika, Knoblauch und
Oregano 5 Minuten erhitzen bis der Paprika weich ist. Getrocknete Tomaten
fein hacken und der Sauce zugeben. 10 Minuten kocheln lassen bis die Sauce
eindickt.

Backofen auf 200°C vorheizen.

Die Melanzani in Scheiben schneiden und auf ein Blech legen. Mit Olivendl
und getrockneten Krautern bestreuen und fir 25 Minuten im Ofen backen.
Den Teig ausrollen und die Tarteform damit auslegen. Den Teig 1-2 cm Uber
den Rand schauen lassen. 10 Minuten blind vorbacken.

FUr den Belag die Tomaten, Oliven und Zucchiniin feine Scheiben schneiden.
Paprika entkernen und wurfeln.

Die Sauce auf dem Tarteboden verteilen. Darauf Melanzani, Tomaten,
Zucchini, Paprika, Kapern und Oliven verteilen.

Den Mozzarella zerreissen und darauf geben. Mit Krautern wirzen.

10. 20-25 Minuten im Ofen backen bis der Kase knusprig braun ist.
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